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Gulaschsuppea

Gulasch vom Rind und Schwein, 
Paprika, Champignons, Zwiebeln

Tomatencremesuppe
mit Sahnehaube8,g

Nachos mit Cheddar überbacken
...mit Käse-Dip8,g,
   oder Guacamole-Dip, oder Salsa-Dip2,11,4

...extra dazu Jalapenos2

Buffalo Hot Chicken-Wings
9 Stück mit Sour Cream8,g

Snack Basket
mit Potato Wedges, Nachos, 6 Buffalo Hot Chicken-Wings,
Sour Cream8,g und Käse-Dip8,g, Salsa-Dip2,11,4 

Tomate Mozzarellag

mit Pestoc,g,h, dazu Baguettea,c,g

Rote Bete Carpaccio
mit Avocado-Mayonnaise8,g, Feta8,g, 
Walnüssenh und Wildkräutern

Räucherlachsd

mit Kartoffelröstisa,c,g,h und Preiselbeersahne8,g

Starter & Snacks

Informationen über Zusatzstoffe und Allergene finden sie auf Seite 22

7,60€

6,00€

7,60€

+3,30€

13,20€

14,20€

11,00€

9,00€

14,60€

Blattsalat, Gurken, Tomaten, Zwiebel

...mit warmen Hähnchenbrust Tranchen

...mit Thunfisch, Ei und Oliveng

...mit Fetag und Pfirsich                                                         

Beilagensalat 

Wahlweise mit Joghurt8,g -, Knoblauch-8,c,f,g,i,k, 
oder Basilikumcreme-Dressing8,g. 
Gerne servieren wir auch Balsamicoessig
und Olivenöl1,3 zum Selbstanmachen.

Salate
10,60€

16,00€

16,50€

16,00€

5,00 €

Jede Änderung der Beilagen berechnen wir mit 1,50€



Pennea,c Arabiata
in Tomatensoße mit Peperoni, Cherrytomaten, 
Zucchini, Paprika und geriebenen Hartkäse8,c,g

Spaghettia,c Pesto
mit Pestoc,g,h

Spaghettia,c Bolognese
Tomaten-Rindfleischsoße11,i(100% Rind)
und geriebenen Hartkäse8,c,g

Pasta
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15,50€

15,50€

13,00€

Bratkartoffeln3,5,6 mit Spiegelei
mit Gewürzgurke, Speck und Zwiebeln

Riesen-Currywurst1,3,4,11,k,i (Regional für uns hergestellt)
mit Pommes frites2 und Röstzwiebeln

Schnitzel „Jäger Art“a,c,g 

mit Champignonsauce und Pommes frites2

Gigant Cheeseburger2,15,a,c,g

mit Tomate, Gurke, Zwiebeln, Cheddarkäse, 
Cocktailsoßec, dazu Pommes frites2

Veggi Chickenburger2,8,11,a,f,g

Salat, Zwiebel und Mayonnaisec

klasse Klassiker
12,00€

11,50€

17,60€

17,50€

14,90€

Ofenkartoffel5

mit Sour Cream8,g und Salatbeilage

...mit zusätzlich gebratenen Champignons u. Cherrytomaten     

...mit zusätzlich Hähnchenbrust Tranchen

Ofenkartoffeln
8,90€

12,90€

14,00€

Informationen über Zusatzstoffe und Allergene finden sie auf Seite 22

Beilagensalat

5,00 €

Jede Änderung der Beilagen berechnen wir mit 1,50€
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Informationen über Zusatzstoffe und Allergene finden sie auf Seite 22

Rotbarschd

Frisches Rotbarschfileta,c,d in Eihülle gebraten, dazu Kartoffelsalat2,a,c,g,k,i

Limandesfileta,c,d

in Eihülle gebraten mit Drillingen und Orangen-Pfeffersoße8,g,

Frisches Lachsfiletd auf der Haut gebraten
mit Broccoli, Sauce Hollandaise8,c,g,l und Drillingen

Labskausa (Rind)
mit Corned Beef, Kartoffeln3, Spiegelei,
Rote Bete und Rollmops2,d, Gewürzgurke

Matjesfilets
mit einer Soße nach Hausfrauenart2,a,c,g,i,k

dazu Bratkartoffeln3,5,6, Speck und Zwiebeln

Fischerfrühstück
mit Krabben2,b (ca. 100g), Rührei, Bratkartoffeln3,5,6, Speck und Zwiebeln

Krabbenbrot
mit Krabben2,b (ca. 100g) auf Pumpernickela und Spiegelei

Matjesbrot
mit Matjesd, Zwiebelringen auf Pumpernickela

17,70€

24,00€

24,00€

18,50€

17,80€

24,90€

18,90€

16,00€

Rumpsteak (ca. 250g Rohgewicht)
mit zweierlei gebratenen Pilzen, Bratkartoffeln3,5,6, Speck und Zwiebeln

Surf and Turf                                                                      
Rumpsteak (ca. 250g Rohgewicht) mit Garnelenb,l, Knoblauch-Dip8,g

und dazu Baguettea,c

Hähnchenbrust
- mit Krokettena,c,g,h, Sauce Hollandaise8,c,g,l und Salatbeilage
- mit mediterranem Gemüse und Baguettea,c

Fleischgerichte
29,00€

26,00€

18,00€
18,00€

Bitte wählen Sie, 
wie wir Ihr Rumpsteak 
zubereiten sollen:

Rare
(blutig) Medium Rare

(leicht blutig)

Medium
(rosa) Medium Well

(fast durch)

Well-Done
(durch)

Beilagensalat

5,00 €
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Pommes frites2

Potato Wedges

Bratkartoffeln3,5,6

mit Speck und Zwiebeln

Pilzpfanne
mit gebratenen Champignons, Shiitake und Zwiebeln

Beilagensalat

Gemüsepfanne
mit Zucchini, Paprika, Champignons, Shiitake und Zwiebeln

Sauce Hollandaise8,c,g,l

Kräuterbutterg  (2 Stück)

Sour Cream8,g 

Salsa-Dip2,11,4 

Käse-Dipg 

Jalapenos2

Gekochtes Ei oder Spiegelei

Oliven

Fetakäse8,g

Krabben2,b (ca. 100g)

Garnelenb,l (10 Stück)

Portion Basilikum-Pesto8,c,g,h

Beilagen
3,90€

4,20€

5,00€

6,70€

5,00€

6,70€

3,40€

3,40€

3,40€

3,40€

3,40€

3,40€

2,00€

3,40€

3,40€

13,90€

13,90€

4,50€

Informationen über Zusatzstoffe und Allergene finden sie auf Seite 22

Jede Änderung der Beilagen berechnen wir mit 1,50€
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Gemischtes Eis
3 Kugeln Eis8,g (Vanille, Erdbeere, Schoko)
...mit Sahne8,g

Eiskaffee
Aromatischer Kaffee8,9 mit Vanilleeis8,g und Sahnehäubchen8,g

Eisschokolade
Feine Trinkschokolade8.g mit Vanilleeis8,g und Sahnehäubchen8,g

Sanfter Engel
Orangensaft mit Vanilleeis8,g

...und mit einem Schuss Rum (Vol. 40 %)

Heiße Kirschen
mit Vanilleeis8,g und Sahne8,g

Warmer Apfelstrudela,g,h

mit Vanilleeis8,g und Sahne8,g

Lava Cake
mit Vanilleeis8,g und Sahne8,g

Kugel Eis8,g

Portion Sahne8,g

Hinterher
5,00€

5,60€

6,50€

6,50€

6,50€

7,30€

7,50€

7,30€

7,30€

1,70€

1,30€

Alle Preise verstehen sich inkl. der ges. MwSt. und Bedienung.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: 
1 - Farbstoffe / 2 - Konservierungsstoffe / 3 - Antioxidationsmittel / 4 - Geschmacksverstärker / 
5 - geschwefelt / 6 - geschwärzt / 7 - Phosphat / 8 - Milcheiweiß / 9 - Koffein / 10 - Chinin / 11 - Süßungsmittel / 
12 - enthält eine Phenylalinquelle / 13 - gewachst / 14 - Taurin / 15 - Nitritpökelsalz 

Allergenkennzeichnung nach EU-Richtlinie: 
a - glutenhaltiges Getreide (Weizen, Gerste, Roggen, Hafer, Dinkel oder Kamut) / 
b - Krebstiere / c - Eier / d - Fisch / e - Erdnüsse / f - Soja / g - Laktose / 
h - Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse) / i - Sellerie / 
j - Senf / k - Sesamsamen / l - Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg pro kg oder Liter) / 
m - Süßlupinen / n - Mollusken (Weichtiere wie Schnecken)

Jede Änderung der Beilagen berechnen wir mit 1,50€
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